
料理紹介「 メロンパントースト 」（4 人分） 

 

お家でメロンパン！？ 

簡単に出来るので作ってみてくださいね☆ 

 

材料 分量 

食パン(6枚切り) 2枚 

バター 40ｇ 

砂糖 18ｇ 

小麦粉 大さじ 4 

 

【 作り方 】 

１、バターを室温又はレンジにかけて柔らかくする。 

２、皿に１と砂糖と小麦粉を入れてよく混ぜる。 

３、食パンを半分に切る。 

４、食パンに２のメロンパン風生地を塗り、網目模様をつける。 

５、トースターで 7～8分位焼く。 

６、程よい焦げ目がついたら出来上がり。 

 

＊出来立てはやけどするほど熱いので、少し冷ましてからメロンパン生地のサクサク感を味わってください。 

＊宗教のお子さまは、宗教用のパンを使用して作ってください。 

 


